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What to Bring to Lesson 1:

e Wilton Gum Paste & Fondant Student Kit e Scissors

e 1 Wilton Ready-To-Use Fondant (24 oz) e Corsage pin

e 1 Wilton Ready -To-Use Gum Paste ¢ Small amount of white vegetable shortening
e Wilton Roll and Cut Mat e Damp cloth

Practice Board

Wilton 9” Rolling Pin with Spacer Rings
Wilton Tapered or Angled Spatula
Rolling Pin (Wilton 20” preferred)
Wilton Yellow Sparkling Sugar
Styrofoam cup

Facial tissue

Box to take home bow (at least 8 inches
square and 4 inches high)

25 Napkins or paper towels

6 gallon-size plastic zipper food storage bags

6 quart-size plastic zipper food storage bags

1 tablespoon cornstarch

1 tablespoon powdered sugar

Glue stick

Thick spaghetti (#5 is best)

Small container with about % cup water

Small container & tight-fitting lid for gum-glue adhesive

* OPTION - Wilton Ultimate Cake Decorating Set — Includes all tools needed for all three
Wilton courses (purchase in place of student kit).

CLASS START DATE:

DAY:

TIME:

LOCATION:

INSTRUCTOR NAME:

INSTRUCTOR PHONE:

STORE PERSONNEL:
PLEASE STAPLE CLASS FEE
RECEIPT TO THIS FORM

GUM PASTE AND FONDANT REMINDER
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RECORDATORIO DEL CURSO DE PASTA DEGOMAYY FONDANT

Que va a traer a la Primera Leccion:

e Juego de decoracion de pastels parael e Tijeras
alumno del curso Pasta de Gomay e Alfiler con cabeza
Fondant e Pizca de manteca vegetal sélidad
e Un paquete de fondant (24 oz.) e Trapo humedo
e Un paquete de pasta de goma lista para e 25 servilletas 6 toallas de papel
usar e 6 Bolsas para guardar alimentos de un galdn
e Tapete para extender y cortar e 6 Bolsas para guardar alimentos de un cuarto de
e Tabla para practicar galén
e Rodillo de 9 pulg. con anillos guia e 1 cucharada Fécula de maiz
e Espatula de punta o angulo e 1 cucharada de azucar glass
e Rodillo (preferible de 20 pulg.) e Barrita de pegamento
e Azucar brillante amarillo e Fideo grueso (#5 es mejor)
e Vasos de espuma desechables e Recipiente pequefio con tapa para % taza de agua
e Pafuelo desechable e Recipiente pequefio con tapa hermética para el
e Caja para llevar el mofio (minimo 8 pegamento para goma

pulg., de al menos 4 pulg. de altura)

*OPCION — Caja con juego de utensilios para decorar — Incluye todos los elementos que
necesitara para los tres cursos (se compra en ves del Juego de decoracién de pasteles).

FECHA DEL CURSO:

DIA:

HORA:

LUGAR:

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

TELEFONO DE INSTRUCTOR:

EMPLEADO:
POR FAVOR ENGRAPE EL RECIBO
CON ESTA FORMA

RECORDATORIO DEL CURSO DE FLORES Y DISENO DE PASTELES
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